CESKY

KERAMICKY KAMADO GRIL NA DREVENE UHLI

POPIS PRODUKTU

- Keramicky kamado gril na dfevéné uhli, inspirovany japonskou troubou na ryzi, nadchl v 60. letech gril
mistrd na celkem svété.
- Kdyz ho jednou vyzkousite, uz se ho nikdy nevzdate, protoze gril disponuje vyhodami, se kterymi tradi¢ni grily
soupefit nedokdzou:

¢ 2 cm silna keramicka sténa

Diky ni je pfijimano teplo, rovnomérné rozdélovany po celém uvnitf grilu.

¢ Vzduchotésné viko

Gril pfi spotifebovani extrémné malého mnozstvi paliva (aZ 0 50% méné drevéného uhli nez tradi¢ni grily)

dosahuje teploty v rozmezi od 110 ° Cdo 700 ° C.

e Ovalny tvar

Diky nému se v grilu vytvari tepelny podtlak jako pfi normalni troubé, ktery Ize ovladat prostfednictvim

posuvného vétraku na spodni strané zafizeni coz umoznuje pouzivat gril nejen na grilovani, ale i na pomalé

peceni (slowcooking) nebo na uzeni.

* Teplomér na véku

Zobrazuje vnitini teplou a usnadnuje jeji regulaci.

* Material a forma

Udrzuji vihkost uvnitf, takze grilované jidlo nevyschne a zUstane vyslovené stavnaté.

* Snadné cisténi

Gril se po poutziti rozehreje na 350 ° C, ¢imz se uvnitt vypali saze, tuk i zbytky jidel.

¢ 2 vyklapatelné ploSiny

Nabizeji dostatek mista pro uloZeni napojd, jidla ¢i pfiboru.

¢ Nerezovy stojan

Zabezpecuje stabilitu grilu a je vybaven ¢tyfmi kolecky na jednoduché presouvani. Dvé kolecka Ize

zablokovat, aby se gril béhem pouzivani nepohyboval.

Pfislusenstvi (neni soucasti baleni):
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- vyvysena grilovaci mfizka
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I/ : | - ochranny plast proti desti

Gril se smi pouzivat pouze na jidla vhodné na grilovani, peceni nebo uzeni. Pfi pouzivani musi byt dodrZzeny vsechny
pokyny uvedené v tomto ndvodu k pouziti.




Zarizeni pouzivejte pouze na predepsané ucely. Jakékoliv jiné pouziti je povazovano jako pfipad nespravného
poufZiti. UZivatel / obsluha, a ne vyrobce bude zodpovédny za jakékoliv poskozeni nebo zranéni zplisobené
timto nespravnym pouzivanim. Pamatujte si, Ze toto zafizeni nebylo navrzeno pro komeréni nebo pramyslové
pouziti. Zaruka nebude platna, pokud bude zafizeni pouzivané pro komercni, prliimyslové nebo podobné tcely.

BEZPECNOSTNi POKYNY

- Peclivé si prectéte pokyny a navod k pouziti a uchovejte ho pro pfipad budouci potreby.

- Nepouzivejte v uzavieném prostoru! Tento gril je uren vyhradné pro pouZiti ve venkovnim prostifedi s
dostateCnym vétranim, pficemzZ neni urCen a nemél by se nikdy pouzivat jako topné zafizeni. Pfi pouZiti v
uzavieném prostoru hrozi nahromadéni jedovatych vyparu, které mohou zpuUsobit vazné poskozeni zdravi nebo
smrt.

- Gril nepouzivejte v garazi, budovach, krytych pfechodech ani v jiném uzavieném prostoru.

- Dbejte na to, aby se v blizkosti grilovani nevyskytovaly tékavé Iatky ani hoflavé kapaliny, jako jsou benzin,
alkohol, atd., Ani Zadny hoflavy material.

- NepouZivejte tento gril pod Zadnou hoflavou konstrukci.

- Pfi obsluze grilu dbejte opatrnosti béhem grilovani nebo Cisténi je gril horky a nikdy se nesmi nechat bez
dozoru.

- VYSTRAHA! Gril se zahfeje na velmi vysokou teplotu, b&hem pouZivani se nesmi pfemistovat. - VYSTRAHA!
Zabrante pfistupu déti a domdcich zvirat.

- VYSTRAHA! NepouZivejte lih ani benzin na zapalovani & opétovné zapalovani! PouZivejte pouze prostfedky
na zapalovani, které vyhovuji normé EN 1860-3!

- Gril neni urcen k instalaci v rekreacnich vozidlech ani ¢lunech.

- Gril nepouzivejte ve vzdalenosti mensi nez 1,5 m od jakéhokoliv hoflavého materiadlu. Mezi horlavé materialy
patfi mimo jiné i dfevo nebo impregnované dreveéné desky, terasy a verandy.

- VZdy uchovavejte gril na bezpecném, rovném povrchu, mimo dosah hotlavého materialu.

- Neumistujte gril na sklo nebo hotlavy povrch.

- Gril nepouzivejte pfi silném vétru.

- Béhem zapalovani nebo uzivani grilu nepouzivejte obleceni s volnymi rukavy.

- Nikdy nezjistujte teplotu grilovaciho rostu ani rostu uréeného na dfevéné uhli, popela dfevéného uhli ¢i grilu
dotykem.

- Po ukonceni grilovani direvéné uhli uhaste.

- Pouzivejte vhodné pomucky s dlouhymi, Zaruvzdornymi rukojetmi.

- Dfevéné uhli ukladejte vidy na horni ¢ast (spodniho) rostu urceného na drevéné uhli.

- Nikdy nevyhazujte horké drevéné uhli na mista kde by na néj mohl nékdo Slapnout nebo kde hrozi nebezpeci
vzniku pozaru. Nikdy nevyhazujte popel ani dievéné uhli dfive nez se zcela zhasnou.

- Gril neuskladnujte, dokud popel a dfevéné uhli nejsou zcela uhaseny.

- Neodstranujte popel, dokud se vSechno drevéné uhli zcela nespali, nezahasi a gril Uplné nevychladne.

- Elektrické vodice a kabely uchovdavejte mimo horkych povrchi grilu a mimo oblasti s, intenzivni provozem.
VYSTRAHA! NepouZivejte gril ve stisnéném prostoru, napf. v domé, stane, karavanu, vozidle & jiném
omezeném prostoru. Hrozi riziko usmrceni v disledku otravy oxidem uhelnatym.

- NepouZivejte vodu na regulaci nahlého vzplanuti ani na zhaseni dfevéného uhli. Polstrovani hlinikovou folii
znemozni proudéni vzduchu. P¥i pfipravé pokrmu nepfimym grilovanim pouzijte misto toho odkapavaci tacek
na zachyceni vypeku z masa.

- Pravidelné kontrolujte, zda na kartacich na gril nedochazi k uvolfiovani stétin a nadmérnému opotrebeni.
Pokud se na grilovacim roStu nebo na kartaci najdou jakékoli uvolnéné stétiny, kartac vymérite.

- DULEZITE: Pfi otevieni vika pfi vysokych teplotach je nezbytné zvednout viko jen mirné, co? umozni, aby
horky vzduch vstoupil dovnitf grilu pomalu a bezpecné. Zaroven tim zabranite vzniku zpétnému razu nebo
vzplanuti, které by vam mohly zpUsobit zranéni.

- Gril nepouzivejte jako pec na spalovani.

- Pfed pouzitim vzdy gril zkontrolujte. V pripadé zjisténi jakéhokoliv poSkozeni vyménte poskozené ¢asti.




MONTAZ

- Peclivé si prectéte ndvod k montazi a postupujte podle montaznich kroka.

- Na montaz grilu si vyhradte dostatek ¢asu.

- Pfipravte pracovni plochu o velikosti pfiblizné 2 az 3 m2.

- Odstrante obal a pred montazi zkontrolujte Uplnost jednotlivych dil.

V pripadé potreby spolupracujte s dalsi osobou.

- Nastroje, které potrebujete, si umistéte na dosah.

- Po Uplné montazi zafizeni utahnéte vsechny Sroubové spoje.

- Ve vyrobnim provozu byla vyvinuta maximalni snaha o eliminaci ostrych hran na tomto zafizeni. S
jednotlivymi dily zachazejte opatrné, abyste zabranili Grazim, resp. poranénim béhem montaze a uvedeni
do provozu.

- Jestlize nékteré dily chybi, obratte prodejce nebo vyrobce.
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1) Pfipevnéte kolecko (2) na kazdou ze Ctyr konzol (1) jeho zasunutim pres prislusny otvor a ndslednym
zajiSténim pomoci matice (B) a nastavitelného klice.

2) Pomoci 12x Sroubl (A) upevnéte konzoly (1). Ujistéte se, Ze vozik je bezpecné smontovan a Ze jsou
vSechny Srouby pevné utaZzené predtim nez na néj umistéte gril (7).

3) Nejprve odstrante vSechny predméty, které jsou uvnitf grilu (7) aby se usnadnilo jeho zvedani.

4) Pro zvednuti a umisténi grilu na vozik jsou potfeba minimalné dvé osoby. Umistéte jednu z vaSich

rukou na spodni ventil grilu a druhou pod gril. Uchopeni grilu za zavés vika nebo boc¢ni vyklapatelné
ploSiny by mohlo vést ke zranéni nebo poskozeni vyrobku.

5) Umistéte gril na vozik tak, aby spodni otvor sméroval k predni ¢asti voziku, a zaroven bylo mozné jeho
bezproblémové otevieni a zavreni.




6)

7)

Kdyz je gril bezpeéné umistén na voziku, namontujte dovnitt grilu ohnisko (6), rost na uhli (5),) a
mfizku na grilovani (4).

Stisknéte packy na koleckach (2) pro jejich zablokovani. Zajistite tim, Ze se gril béhem pouzivani
nebude moci pohybovat.




8) Upevnéte rukojet (8 a 9) k viku grilu (7) pomoci 2 x Sroubt a matic s kupolovymi hlavami.

[Pri montdzi sa uistite, Ze hornd odvzdusnovacia skrutka je na lavej strane.j

9) Pomoci 2 Sroubl (C) a matic (D) pfipevnéte horni vétraci otvor (10) k grilu (7). Ujistéte se, Ze horni
odvzdusnovaci Sroub je na levé strané.
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10) Pomoci osmi Sroub( a matic s kupolovymi hlavami namontujte Ctyfi drzaky vyklopné plosin (12 a 13)
ke grilu (7).
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11) Namontujte dvé vyklapatelne plosiny (11) k drzakem (12 a 13).
12) Gril je nyni pfipraven k poufziti.

POKYNY K ZAPALENI

- Ujistéte se, Ze je gril umistén na rovném, tepelné odolném a nehoflavém povrchu a v dostatecné
vzdalenosti od hoflavych predméta.

- Ujistéte se, Ze se ve vzdalenosti minimalné 2 m nad grilem ani kolem grilu nenachazeji zadné predméty.

- Na rost na uhli umistéte noviny a tenké kousky dfeva. Nasledné na vrch novin umistéte dvé nebo tfi hrstky
dfevéného uhli.

-VYSTRAHA! Nepouzivejte lih ani benzin na zapalovani ¢i op&tovné zapalovani! PouZivejte pouze prostfedky
na zapalovani, které vyhovuji normé EN 1860-3!

- Otevrete spodni ventilacni otvor a papir zapalte pomoci zapalovace nebo zdpalek.




- Po zapaleni, nechte spodni otvor a viko otevieno asi 10 minut na vytvorfeni malé vrstvy uhli.
- Doporucuje se, abyste neprihadzovali a neotaceli uhli hned po zapaleni. Zajistite tim rovnomérnéjsi a
efektivnéjsi spalovani dfevéného uhli.

GRILOVANI

- Ke grilovani vZdy pouZivejte grilovaci nebo kuchyriské rukavice.

- Pouzivejte pouze vhodné dlouhé pfrislusenstvi pro grilovani (klesté, obracece).

- UdrZujte si dostatecnou vzdalenost od horkych ¢asti, protoze jakykoliv kontakt mGzZe zpUsobit popaleniny.
- Nechte drevéné uhli rozehrat alespon po dobu 30 minut. Nezacinejte grilovat, péct nebo udit potraviny dfive
nez se na drevéném uhli vytvofi povlak popela.

- Pfed a po manipulaci s masem a pred jidlem si vidy umyjte ruce.

- Syrové maso vidy uchovavejte mimo vafeného masa a jinych potravin.

- Pfed varenim, grilovanim nebo uzenim se ujistéte, zda jsou grilovaci povrchy a nastroje Cisté bez starych
zbytkd potravin.

- NepouZivejte stejné naradi na manipulaci s varenymi, grilovanimy nebo uzenymi a syrovymi potravinami.

- Pfed jidlem se ujistéte (rozkrojte a zkontrolujte), Ze je vSechno maso dlikladné upecené (pokud je maso
dostatecné upecené, masové stavy by mély byt ¢iré a neméli byste vidét stopy rlizové / Cervené stavy nebo
¢erveného zbarveni masa. UPOZORNENI konzumace syrového nebo $patné uvafeného maso mize zpdsobit
otravu jidlem.

- Pfed vafenim masa na grilu se doporucuje predvareni vétsich kousku.

- Po vareni, grilovani nebo uzeni vidy odstrante z grilu studeny popel vycistéte odkladaci povrchy na gril a
nadobi.

Pomalé vareni

- Zapalujte drevéné uhli podle vyse uvedenych pokyna.

- Monitorujte teplotu dokud nedosahnete poZadovanou hodnotu (viz tabulka nize).
- Zcela zaviete spodni otvor, abyste udrzeli teplotu.

- MUZete zacit potraviny vafit.

Uzeni

- Postupujte podle vyse uvedenych pokyn( pro pomalé vareni.

- Monitorujte teplotu dokud nedosahnete poZadovanou hodnotu (viz tabulka nize).

- Dolni otvor nechte mirné otevreny.

- Zavrete horni otvor a nékolik minut pokracujte v kontrole teploty.

- Pomoci grilovacich nebo kuchynskych rukavic nasypte dievéné trisky na rozpalené drevéné uhli.
- MUZete zacit potraviny udit.

- TIP: Namocte dfevni tfisky na 15 minut do vody, aby se proces uzeni prodlouZil.

Prudké opékani

- Zapalujte dfevéné uhli podle vyse uvedenych pokyna.

- Zavrete viko a uplné otevrete horni a spodni otvory.

- Monitorujte teplotu dokud nedosdhnete pozadovanou hodnotu (viz tabulka nize).

- Zavrete horni otvor v poloviné procesu a na nékolik minut pokracujte v kontrole teploty.
- MUzZete zacit potraviny prudce opékat.

Doporucend doba a teplota pro ptipravu jednotlivych pokrma:
Pomalé vareni/ uzeni (110-135 °C) Vrchnl vétraci otvor Spodni vétraci otvor

Hovézi bacek 2h
T, 80 s
Celé kure 3-4h = ]

Zebra 3-5h ﬂ Q




Pecené maso

9+ h

Grilovani/ peceni (160-180 °C)

Vrchni vétraci otvor

Spodni vétraci otvor

Ryby 15-20 min
Veprova panenka 15-30 min
Kureci maso 30-45 min
Celé kure 1-1,5h
Jehnéci nohy 3-4h
Krocan 2-4 h
Sunka 2-5h

)
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Prudké opekani (260-370 °C)

Vrchni vétraci otvor

Spodni vétraci otvor

Steak 5-8 min

Veprové kotlety 6-10 min
Burgry 6-10 min
Klobasy 6-10 min

SKLADOVANI

- Gril je tfeba chranit pred vlhkosti a nepfiznivym pocasim.
-V ptipadé potieby ho po vychladnuti zakryjte vhodnym krytem.




